Porspeisen
Ceines (Ragout vom (Weidekalb “#°"

mit Kise iberbacken und Toast

Garpaccio vom (Weiderind ©°°
mit Rucola, Kapernipfeln und Parmesan verfeinert

Chledaillon vom (Kehriicken aus CHecklenburger Cﬂagd

,g,0,k
-rosa gebraten- ©%°

Preiselbeersofle, Selleriepiiree und Pfifferlinge

QBalat von Rerltomaten ° ke
mit Hirtenkise, Balsamico-Dressing, roten Zwiebeln und Oliven

CBlattsalat ©oisare

mit grillierter Hihnchenbrust, Himbeer-Essig-Dressing
und Croatons

Wuppen

Qbchaumsiippchen von Karotte und &ngwer ¢

mit Truthahn-Spinatnocken

DarfBer (Wildsuppe “*°

mit Preiselbeersahne

CSBouillabaisse von heimischen Cycischen bomo

Pegetarische (\}G/erichte
@efﬁllte FEucchini mit Cirtenkise gratiniert P

auf mediterranem Gemiise und Graupenrisotto

CAlediterrane @emﬁsepfanne P

-mit Knoblauchél verfeinert-
Petersilienkartoffeln, dazu Kriuter- und Tomaten-Pesto

@emﬁsecurry mit Kokosmilch verfeinert *°

im Reisring arrangiert

Bnderungen / Umbestollungon mit Aufprois moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k

13,00 €

15,00 €

16,00 €

14,50 €

15,00 €

9,50 €

10,50 €

14,50 €

27,00 €

27,00 €

27,00 €



FCaupteerichte

Cxanderfilet %°

-gebraten oder gedinstet-

Safransofle, glasierter Blattspinat, Tomatenfilets,

Steckriibenpiiree und Petersilienkartoffeln

Dorschfilet » <& N6

-unter einer Kartoffelkruste gebraten-

grobe Dijon-Senfsofle, Wurzelgemiise, Gewtlirzmangold

und Champignons

(Rehriicken von CHecklenburger Jagd VEOCP

-rosa gebraten-

Wacholdersofe, Pfifferlinge, Brokkoli und Selleriepiiree,

umlegt mit Kartoffelkroketten

(Rehgulasch von CHecklenburger Cﬁagd a,8,0,P

Preiselbeersofle, Rotkraut, Selleriepiiree und Waldpilzen

und Kartoffelkrusten

Portion gebackene CBauernente

a’g’oipic

entbeint -traditionell gefiillt mit Apfeln & Rosinen
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbillchen

WWteak und Go

@umpsteak vom (Weiderind & Nr!

mit Rostzwiebeln, Krauterbutter und Bratkartoffeln

oder

mit Gemuse vom Markt und Kartoffelkroketten

Gordon CBleu vom (Weidekalbsriicken N*1® e 80p

-in Butter gebraten-

umlegt mit Gemiise vom Markt und Kartoffelkroketten

WBteak OOtrindberg vom (Weidekalbsriicken ©%7%°?

-Steak in einer Zwiebel-Senf-Ei-Hiille, -rosa gebraten-

mit Krduterchampignons und Pommes Frites

Raniertes Ochnitzel vom (Weidekalbsriicken %P

mit glasiertem Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln

Raniertes ¥Cihnchenschnitzel “& <P

mit glasiertem Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln

ABnderungon / Umbestollungon mit Aufprois moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP

% %k k

31,00 €

30,50 €

38,00 €

26,50 €

29,50 €

33,00 €

35,00 €
34,00 €

34,00 €

32,00 €

28,00 €



Kalte Ferichte
Rostocker Kriutermatjes P& Nr! 23,50 €

mit Hausfrauendressing, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln

PCausgemachtes QPauerfleisch P ieNrl 25,00 €

-nach alter Rezeptur-
mit Remoulade und Bratkartoffeln

(Koastbeef o8k Nrl 26,00 €

-rosa-
mit Kapernidpfeln, Sahne-Meerrettich, roten Zwiebeln, Remoulade
und Bratkartoffeln

Atrte i, aoe 2ol

Bnderungen / Umbestollungon mit Aufprois moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
%k k ok




@esserts

XKaiserschmarrn &

mit hausgemachtem Beeren-Ragout
und Stracciatella-Eis

(Warme Grépes “#°

mit hausgemachtem Apfel-Ragout,
dazu Vanille-Eis und Sahne

oder

gefiillt mit hausgemachtem warmem Vanille-Kirsch-Kompott,
dazu Vanille-Eis und Sahne
oder

gefiillt mit hausgemachtem Erdbeer- Rhabarber-Ragout,
dazu Vanille-Eis und Sahne

Gréeme brialée von der CBourbon Panille *# P

mit hausgemachtem Birnen-Aprikosen-Ragout und
Holunderbliten-Buttermilch-Eis

@'gausgemachtes CBeeren-(Kagout &P

mit frischen Beeren, Bellabomba-Eierlikér-Schaum
und Sanddorneis

YPariation von (WFeichkise P

mit Trauben und Feigensenf

Bnderungen / Umbestollungon mit Aufprois moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k

13,50 €

13,50 €

14,00 €

13,50 €

15,00 €

14,50 €

16,00 €



