
 
 

  

Vor spe isen__ _____________________________   

Fe ines  R agout  vom We ideka lb  a , g , o , p  

mit Käse überbacken und Toast   

12,50 € 

  

Carpacc io  vom We ider ind  g , o , p  

mit Rucola,  Kapernäpfeln und Parmesan ver feinert  
14,50 € 

  

Meda i l lon vom R ehrücken   

au s  Meck lenburger  Jagd  a , g , o , k  

-rosa gebraten-  
Preiselbeer -Soße, Selleriepüree und Pfifferlinge  

15,50 € 

  

Sa la t  von Per l tomaten o , j , g , k , c  

mit Hirtenkäse,  Balsamico -Dressing,  roten Zwiebeln und Oliven  
14,50 € 

  

B l a t t sa l a t  k , o , j , g , a , p , c  

mit gri llierter Hähnchenbrust ,  Himbeer -Essig -Dressing  
und Croûtons  

14,50 €  

  

Suppen_________________________________   

Schaumsüppchen von S t e inp i l z e n o , g , a  

mit Croûtons 
9,50 €  

  

Darßer  W i ld suppe  a , g , o  

mit Preiselbeersahne 
10,50 €  

  

Boui l l aba i s se  vo n he imis chen F i s c hen  b , n , o  14,50 €  
  

Vegetar i s che  Ger i chte_____________________   

Ge fü l l t e  Zucch ini  mit  H i r t enkäse  g ra t inier t  a , g , o , p  

auf mediterranem Gemüse und Graupenrisotto 
26,50 € 

  

Med i t er rane  Gemüsep fanne  o , p  

-mit  Knoblauchöl verfeinert -  
Petersi lienkartoffeln,  dazu Kräuter - und Tomaten-Pesto  

26,50 €  

  

Gemüsecurry  mit  Kokosmi l ch  ver fe iner t  g , o  

im Reisring arrangiert 
26,50 €  

  

 
Änderungen / Umbestel lungen mit Aufpreis mögl ich  

 

 



 
 

  

Haup tger i chte____________________________   

Zander f i l e t  a , g , o , k  

-gebraten oder  gedünstet -  
Safransoße, glasierter Blattspinat ,  Tomatenfi lets,  
Steckrübenpüree und Petersi lienkartoffeln  

28,50 € 

  

Dor sch f i l e t  a , c , g , o , N r . 6  

-unter  einer Kartoffelkruste gebraten -  
grobe Dijon-Senfsoße, Wurzelgemüse ,  Gewürzmangold  
und Champignons  

28,50 €  

  

Rehrücken von Meck le nburger  Jagd  a , g , k , o , c , p    

-rosa gebraten-  
Wacholdersoße, Pfifferlinge,  Brokkoli  und Selleriepüree,   
umlegt  mit  Kartoffelkroketten  

34,00 € 

  

Por t ion  gebackene  B auernente  a , g , o , p , c  
 entbeint - traditionel l  gefüll t mit Äpfe ln & Rosinen 
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbällchen  

28,50 €  

  

Her zhaf t er  G rünkoh l  a , g , o , p , N r . 1     

mit Tranchen von der geschmorten Frischlingskeule aus  
Darßer Jagd, Wildknackwurst  und Kartoffelkrusten  

28,50 €  

  

S teakger ich te__________________ __________   

Rückenst eak  vom  We ideka lb  g , o , k , N r . 1   
mit Röstzwiebeln, Kräuterbutter und Bratkartoffeln  29,00 € 
oder   
mit Gemüse vom Markt und Petersi lienkartoffeln  31,50 € 
  

Cordon B l eu  vom We ideka lb srücken  N r . 1 , a , c , g , o , p  

- in Butter gebraten- 
umlegt  mit  Gemüse vom Markt  und Kartoffelkroketten 

31,50 € 

  

S t eak  S t r indberg  vom We ideka lb srücken  c , g , j , a , o , p  

-Steak in einer Zwiebel -Senf-Ei -Hülle,  rosa gebraten-  
mit  Kräuterchampignons und Pommes Frites  

32,50 €  

  

Panier t e s  S chnit ze l  v om We ideka lb srücken a , g , c , o , p  

mit glasiertem Gemüse der Saison und Petersi lienkartoffeln  
30,50 €  

  

Panier t e s  Hähnche nschn it ze l  a , g , c , o , p  

mit glasiertem Gemüse der Saison und Petersi lienkartoffeln  
27,00 € 

  

Änderungen / Umbestel lungen mit Aufpreis mögl ich  
 

  



 
 

Ger ich te  für  2  Personen  auf  V o rb e s t e l l u ng   

Bau er nente  a , g , k , o , 6  
t r a d i t i o n e l l  g e f ü l l t  m i t  Ä p f e l n  u n d  R o s i n e n   
m i t  Ap f e l r o t k r a u t  u nd  T hür i n ge r  K lö ß e  

120,00 €  

j e d e s  w e i t e r e s  Ge d e c k  10 , 00 €   
  

Ka lte  Gerichte___________________________   

Rostocker  K räu termat je s  c , i , p , j , g , N r . 1  

mit Hausfrauendressing,  roten Zwiebeln und Bratkartoffeln  

22,50 € 

  

Hausgemachtes  Sauer f l e i sch  c , i , p , j , g , N r . 1  

-nach a lter Rezeptur - 
mit  Remoulade und Bratkartoffeln  

23,50 € 

  

Roastbee f  a , j , o , g , k , N r . 1  

-rosa-  
mit  Kapernäpfeln,  Sahne -Meerrett ich, roten Zwiebeln, Remoulade  
und Bratkartoffeln  

24,50 € 

  

 
 
 

 

 
 

 

 
 
 
 
 

 

Änderungen / Umbestel lungen mit Aufpreis mögl ich   
 



 
 

  

Desserts_______________________ __________   

Ka i ser schmarrn a , g , c , h  

mit hausgemachtem Beeren -Ragout  
und Stracciatella -Eis  

12,50 € 

  

Warme C rêpes  a , c , g , p   
mit hausgemachtem Apfel -Ragout,   
dazu Vanille -Eis und Sahne  

13,50 € 

oder   
gefüllt  mit  hausgemachtem warmem Vanille -Kirsch-Kompott ,   
dazu Vanille -Eis und Sahne  

13,50 € 

oder   
gefüllt  mit  hausgemachtem warmem Pflaumen-Ragout,   
dazu Vanille -Eis und Sahne  

13,50 € 

  

C rème brû lée  von der  Bourbon Vani l l e  a , g , c , p  

mit hausgemachtem Birnen-Aprikosen-Ragout und  
Holunderblüten-Buttermilch-Eis 

14,50 € 

  

Hausgemachtes  Beeren -Ragout  a , g , c , p  

mit Granatapfelkernen, Bellabomba -Eierlikör -Schaum  
und Sanddorneis  

14,50 € 

  

Var ia t ion v on We ichkäse  g , p  

mit Trauben und Feigensenf  
15,50 € 

  

Änderungen / Umbestel lungen mit Aufpreis mögl ich  
 

  

 

 

 


