C)7orspeisen

@Ceines (Ragout vom (Weidekalb & °? 13,50 €

mit Kise iberbacken und Toast

G arpaccio vom (Weiderind #°°P 16,50 €

mit Rucola, Kapernipfeln und Parmesan verfeinert

(Xehfilet von CHecklenburger ~Jagd “#° 17,50 €

-rosa gebraten-
Preiselbeersofle, Selleriepiiree und Pfifferlinge

CSBlattsalat ©oieapc 15,50 €

mit grillierter Hihnchenbrust, Himbeer-Essig-Ol-Dressing
und Crottons

QPalat von Rerltomaten ' &ke 15,50 €

mit Hirtenkise, Balsamico-Dressing, rote Zwiebeln und Oliven

Wuppen

Karottenrahmsuppe & °* 9,50 €

mit Spinatnocken

arfer (Wildsuppe *¢° 10,50 €

mit Preiselbeersahne

CBouillabaisse von heimischen @fischen b,n,0 14,50 €

Abunllan® 224

Anderungen / Umbestellungen mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
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Peoetarische Q@erichte

Qgefﬁllte Eucchini mit irtenkise gratiniert V&P 27,50 €

auf mediterranem Gemiise und Graupenrisotto

Chlediterrane Qgemﬁsepfanne orp 27,50 €

-mit Knoblauchol verfeinert-
dazu Kriauter- und Tomaten-Pesto und Petersilienkartoffeln

Qgemiisecurry mit Kokosmilch verfeinert ° 27,50 €
im Reisring arrangiert

O'Caupteerichte

CBoddenzanderfilet ¥k 31,50 €

-gebraten oder gediinstet-
Safransofle, glasierter Blattspinat, Tomatenfilets,
Gartenkriuter-Sellerieptiree und Petersilienkartoffeln

SDorschfilet ¢ 0Nré 30,50 €

-unter einer Kartoffelkruste gebraten-
grobe Dijon-Senfsofle, Wurzelgemiise, Gewiirzmangold
und Champignons

@Crischlingskeule aus Mecklenburger Jagd &P 29,50 €
-geschmort-

Wacholdersofle, Rotkohl, Zuckerschoten

und Champignons, umlegt mit Kartoffelkroketten

(Rehriicken ,fiir Kenner® #8000 36,00 €

von CAfecklenburger C\jagd

Wacholdersofle, Pfifferlinge, Brokkoli und Selleriepiiree
dazu Kartoffelkroketten

Portion kross gebackene CBauernente % 0P 29,50 €

-entbeint und traditionell gefillt mit Apfeln und Rosinen
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbillchen

Anderungen / Umbestellungen mit Aufpreis méglich
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WWteak und Go.

Rumpsteak vom (Weiderind ¢ 34,50 €

Café de Paris, Zuckerschoten, Champignons
und Kartoffelkrusten

oder
mit Kriuterbutter, Réstzwiebeln und Bratkartoffeln #°* 32,50 €
Gordon CBleu vom (Weidekalb &P Nl 33,50 €

-in Butter gebraten-
umlegt mit Gemiise vom Markt und Kartoffelkroketten

QOteak Odtrindberg vom (Weidekalb ©&i#0P 33,50 €

-Steak in einer Zwiebel-Senf-Ei-Hiille, rosa gebraten-
mit Kriuterchampignons und Pommes Frites

Paniertes Ochnitzel vom (Weidekalb *& <P 31,00 €

mit glasiertem Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln

Paniertes Cihnchenschnitzel &P 28,50 €

mit glasiertem Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln

Kalte (\}G/erichte

Rostocker Kriutermatjes P& Nr! 23,50 €

mit Hausfrauendressing, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln

FCausgemachtes QbDauerfleisch e Nrle 23,50 €

-nach alter traditioneller Rezeptur-
mit Remoulade und Bratkartoffeln

(Roastbeef -rosa- “i0eNrl 26,50 €

mit Kapernidpfeln, Sahne-Meerrettich, roten Zwiebeln,
Remoulade und Bratkartoffeln

Anderungen/ Umbestellungen mit Aufpreis moglich
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Q@esserts

Kaiserschmarrn »®" 12,50 €

mit hausgemachtem Beeren-Ragout und Erdbeereis

(Warme Grépes “ P

mit hausgemachtem Apfel-Ragout,

dazu Vanille-Eis und Sahne 13,50 €
oder

gefiillt mit warmen Vanille-Kirsch-Kompott, 13,50 €
dazu Vanille-Eis und Sahne

oder

gefiillt mit frischen Erdbeeren, 13,50 €
dazu Vanille-Eis und Sahne

Gréme brulée von der CBourbon- Panille »#<? 14,50 €
mit Erdbeer-Rhabarber-Ragout und Sanddorn-Eis

¥Causgemachtes Ragout von C\johannisbeeren BEPC 15,00 €
mit Erdbeeren, Bellabomba-Eierlikor-Schaum und Erdbeer-Eis

Pariation von (Weichkise &P 15,50 €

mit Trauben und Feigensenf

ﬂlll‘A* a’
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