C)701*s1oeisen

Ceines (Ragout vom (Weidekalb »#°°

mit Kise tiberbacken und Toast

Garpaccio vom (Weiderind #°'P
mit Rucola, Kapernidpfeln und Parmesan verfeinert

(Rehfilet von CAHlecklenburger Cﬂagd 280

-rosa gebraten-
Preiselbeersofle, Selleriepiiree und Pfifferlinge

CSBlattsalat ©odeapc

mit grillierter Hihnchenbrust, Himbeer-Essig-Ol-Dressing
und Crottons

QPalat von Rerltomaten i ke
mit Hirtenkise, Balsamico-Dressing, rote Zwiebeln und Oliven

(Wuppen

CSBirlauchschaumsuppe %2
mit Frischkise-Crépe-Schnecke

SDarfler (Wildsuppe »#°

mit Preiselbeersahne

Bouillabaisse von heimischen @Cischen b,n,0

Abawthn® 224

./ i

Andgrunyo’n / UWmbestellungen mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
* %k k ok

12,50 €

14,50 €

16,50 €

14,50 €

14,50 €

9,50 €

10,50 €

13,50 €



Peoetarische (\\/@erichte

&efﬁllte A ucchini mit Clirtenkise gratiniert »&°P

auf mediterranem Gemiise und Graupenrisotto

CHlediterrane @emﬁsepfanne P

-mit Knoblauchél verfeinert-
dazu Kriuter- und Tomaten-Pesto und Petersilienkartoffeln

Qgemﬁsecurry mit Kokosmilch verfeinert °
im Reisring arrangiert

YCaupteerichte

G anderfilet »2 >k

-gebraten oder gediinstet-
Safransofle, glasierter Blattspinat, Tomatenfilets,
Birlauch-Selleriepiiree und Petersilienkartoffeln

SDorschfilet #c:80Nré

-unter einer Kartoffelkruste gebraten-
grobe Dijon-Senfsofle, Wurzelgemiise, Gewlirzmangold
und Champignons

@sterlammriicken #%° P

-mit einer Gartenkrduterkruste gratiniert-
Thymiansofle, Bohnenbouquet, Rattatouille
und Champignons, umlegt mit Kartoffelkroketten

(Rehriicken ,fiir Kenner &P

von CHlecklenburger (ﬁagd

Wacholdersofle, Pfifferlinge, Brokkoli und Selleriepiiree
dazu Kartoffelkroketten

Portion kross gebackene CBauernente €% °P

-entbeint und traditionell gefiillt mit Apfeln und Rosinen-
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbillchen

Aﬂdﬁﬂlﬂjﬂﬂ / Wmbestollungen mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k

26,50 €

26,50 €

26,50 €

29,50 €

29,50 €

32,50 €

35,00 €

29,50 €



WWteak und Gho.

@umpsteak vom (¥Weiderind #° Nr!

mit Rostzwiebeln, Kriuterbutter und Bratkartoffeln

oder

mit Gemiise vom Markt und Petersilienkartoffeln #'°

Gordon CBleu vom (Weidekalb #:¢-g0:p Nrl

-in Butter gebraten-
umlegt mit Gemiise vom Markt und Kartoffelkroketten

MBteak OOtrindberg vom (Weidekalb <& iaop

-Steak in einer Zwiebel-Senf-Ei-Hiille- -rosa gebraten-
mit Kriuterchampignons und Pommes Frites

Paniertes Ochnitzel vom (Weidekalb &P

mit glasiertem Gemise der Saison und Petersilienkartoffeln

Raniertes Cihnchenschnitzel »& P

mit glasiertem Gemise der Saison und Petersilienkartoffeln

Kalte Q@erichte

(Rostocker Kriutermatjes PrireNr1
mit Hausfrauendressing, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln

@6ausgemachtes QDauerfleisch e Nr-le

-nach alter traditioneller Rezeptur-
mit Remoulade und Bratkartoffeln

@Oastbeef -rosa- a,j,o,g,Nr.l

mit Kapernipfeln, Sahne-Meerrettich, roten Zwiebeln,
Remoulade und Bratkartoffeln

Andarung'm/ (Umbestollungon mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k

31,00 €

32,50 €
32,50 €

32,50 €

30,00 €

26,50 €

22,50 €

23,50 €

24,50 €



Q.EDCSSCI'tS

Kaiserschmarrn >¢<h 12,50 €

mit hausgemachtem Beeren-Ragout und Erdbeereis

(Warme Grépes V&P

mit hausgemachtem Apfel-Ragout,

dazu Vanille-Eis und Sahne 13,50 €
oder

gefillt mit warmen Vanille-Kirsch-Kompott, 13,50 €
dazu Vanille-Eis und Sahne

oder

gefiillt mit warmen Rhabarber-Erdbeer-Ragout, 13,50 €
dazu Vanille-Eis und Sahne

Gréme brulée von der CBourbon- Panille & ? 14,50 €
mit Birnen-Aprikosen-Ragout und Sanddorn-Eis

PCausgemachtes & rdbeer-(Rhabarber-(Ragout »%°° 14,50 €
mit Beeren, Bellabomba-Eierlikér-Schaum und Erdbeer-Eis

Pariation von (Weichkise ©P 15,50 €

mit Trauben und Feigensenf

ﬂlll‘&* 2«4

Bndsrungen/ Umbestsllungon mit Aufprois méglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
* %k k ok




