C)7701*50613(%1

Cfeines (Ragout vom (Weidekalb “#°®

mit Kise tiberbacken und Toast

G arpaccio vom (Weiderind #°°P

mit Rucola, Kapernipfel und Parmesan verfeinert

(Rehfilet von CHecklenburger Cﬁagd g0

-rosa gebraten-
Preiselbeersofle, Selleriepiiree und Pfifferlinge

Blattsalat koi&ape

mit grillierter Hihnchenbrust, Himbeer-Essig-Ol-Dressing
und Crottons

Qﬁalat von @el’ltomaten 0,j,g k,c

mit Hirtenkise, Balsamico-Dressing, rote Zwiebeln und Oliven

MWuppen

0,8

Qbchaumsiippchen von Karotten

mit Truthahn-Spinatnocken

SDarfler (Wildsuppe *¢°

mit Preiselbeersahne

Bouillabaisse von heimischen Cycischen b,n,o

~GFerichte fiir 2 Rersonen auf Porbestellung

a,0,g,k,¢c

@auernente
-traditionell gefillt mit Apfeln & Rosinen-
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbidllchen
jedes weiteres Gedeck 10,00€

Anderungen vorbebalten / Umbestellungen mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k

12,50 €

14,50 €

15,50 €

14,50 €

14,50 €

9,50 €

10,50 €

13,50 €

130,00 €



Peoetarische Q@erichte

Qgefﬁllte Eucchini mit Cirtenkise gratiniert »®°° 26,50 €
auf mediterranem Gemiise und Graupenrisotto
Chlediterrane Qgemﬁsepfanne orp 26,50 €

-mit Knoblauchol verfeinert-
dazu Kriauter- und Tomaten-Pesto und Petersilienkartoffeln

Qgemiisecurry mit Kokosmilch verfeinert ° 26,50 €
im Reisring arrangiert

O'Caupteerichte

G anderfilet ¥%° 28,50 €

-gebraten oder gediinstet-
Safransofle, glasierter Blattspinat, Tomatenfilets,
Steckritbenpiiree und Petersilienkartoffeln

XDorschfilet ¥ <& N6 28,50 €

-unter einer Kartoffelkruste gebraten-
grobe Dijon-Senfsofle, Wurzelgemiise, Gewlirzmangold
und Champignons

Portion kross gebackene CBauernente ¥ %€ 29,50 €

-entbeint- -traditionell gefiillt mit Apfeln & Rosinen-
mit Apfelrotkraut und Kartoffelbillchen

(Rehgulasch von CAfecklenburger C\jagd L& 06P 27,50 €

-mit Holunder verfeinert-
Waldpilzen, Rosenkohl und Selleriepiiree,
umlegt mit Kartoffelkroketten

FCerzhafter @rﬁnkohl Nr.l,a,g,0,p 26,50 €

mit Tranchen von der geschmorten Frischlingskeule aus

Darfler Jagd, Wildknackwurst und Kartoffelkrusten

Paniertes Cihnchenschnitzel »¢°P 27,50 €

mit glasiertem Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln

Andmmfafz / Wmbestellungen mit Aufprois moglioh

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k




Pom Kalbsriicken

(Riickensteak vom (Weidekalb = fNr!

mit Rostzwiebeln, Kriauterbutter und Bratkartoffeln 29,00 €
oder

mit Gemiise vom Markt #°* und Petersilienkartoffeln 31,50 €
Gordon CBleu vom (Weidekalbsriicken <& P 31,50 €

-in Butter gebraten-
umlegt mit Gemiise vom Markt und Kartoffelkrusten

QOteak Odtrindberg vom (Weidekalbsriicken ©&1#°P 31,50 €

-Steak in einer Zwiebel-Senf-Ei-Hiille- -rosa gebraten-
mit Kriuterchampignons und Pommes Frites

Paniertes Ochnitzel vom (Weidekalbsriicken &P 30,50 €

mit glasiertem Gemiise der Saison und Petersilienkartoffeln

Kalte (\}G/erichte

Rostocker Kriutermatjes pieNr-l 22,50 €

mit Hausfrauendressing, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln

FCausgemachtes Qdauerfleisch ¢ ie N1 23,50 €

-nach alter traditioneller Rezeptur-
mit Remoulade und Bratkartoffeln

(Koastbeef o8Nl 24,50 €

-rosa-
mit Kapernidpfeln, Sahne-Meerrettich, roten Zwiebeln,
Remoulade und Bratkartoffeln

Anderungen vorbehalten / Umbestellungen mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
% %k k




Q@esserts

Kaiserschmarrn %"

mit hausgemachtem Beeren-Ragout und Stracciatella-Eis

(Warme Grépes “<#P

mit hausgemachtem Apfel-Ragout, Vanille-Eis und Sahne
oder

gefiillt mit warmen Vanille-Kirsch-Kompott,
dazu Vanille-Eis und Sahne

oder
gefiillt mit warmen Pflaumen-Ragout, dazu Vanille-Eis und Sahne

Gréeme brulée von der Bourbon- Panille > P

mit Birnen-Aprikosen-Ragout und Walnuss-Eis

PCausgemachtes CBeeren -(Ragout V&P

mit Granatapfelkernen, Bellabomba-Eierlikér-Schaum

und Sanddorn-Eis

Pariation von (¥eichkise ©°

mit Trauben und Feigensenf

Anderungen vorbebalten /| Umbestellungen mit Aufpreis moglich

Hotel Namenlos

CAFE & RESTAURANT AHRENSHOOP
%k %k ok

12,50 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €
14,50 €

14,50 €

15,50 €





